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Salén HOSTELCO Pabelldn 5, Nivel 0, Recinto Ferial de Montjuic, FIRA BCN.

VIERNES DIA 5 DE NOVIEMBRE:

11.00-12.30 “La gastronomia como elemento dinamizador de la oferta turistica”, moderada
por Emilio Gallego, Secretario general de FEHR.

e José Nacher (Profesor Titular de la Universitat de Valéncia y Socio-Propietario de
NASEL Comunicacion): “La Gastronomia y su Comunicacién en el Siglo XXI”.

e Mbnica Figuerola (Directora General de Turismo de La Rioja): “El vino y la
gastronomia como recurso turistico: vinos y otros sabores”.

e Lluis Pujol (Gerente Asociacidn Saborea Espafia): “Saborea Espafiia”.

e Gonzalo Ceballos (Subdirector General de Desarrollo y Sostenibilidad Turistica,
Turespafia).

13.30-14.30 Saborea Espaiia: Valladolid, San Sebastian y Santiago de Compostela

Presentacién del club de producto Saborea Espafia, donde conocer y degustar los mejores
productos tipicos de Valladolid, San Sebastian y Santiago de Compostela. El club de producto
Saborea Espafia es una iniciativa de FEHR y la Asociaciéon Espaiiola para la Promocién del
Turismo Gastrondmico, junto a las asociaciones de cocineros Euro-Toques y FACYRE, con el
objetivo comun de potenciar el papel de la gastronomia como atractivo turistico.

14.30-16.00 Concurso de tapas de alumnos de escuelas de hosteleria: Chispazo Coca-Cola

Ocho alumnos de escuelas de hosteleria competiran por hacerse un hueco en la final del
Martes 9, afrontando el reto de elaborar una tapa que maride con el chispazo Coca Cola, con
posterior degustacion.

16.00-17.00 “Los profesionales de sala y la mejora del servicio”, moderada por Emilio
Gallego, Secretario general de FEHR.

e Xavier Martinez, Coordinador del Ciclo Formativo de Grado Superior de la Escuela
Superior de Hosteleria de Barcelona.

o Mikel Lopez de Viiiaspre, Director General Grupo Sagardi.

e Josep Maria Torres, Gremi de Restauracio de Barcelona.
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Salén HOSTELCO Pabelldn 5, Nivel 0, Recinto Ferial de Montjuic, FIRA BCN.

SABADO DIA 6 DE NOVIEMBRE:
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11.00-12.00 Degustacidn y cata de vinos ecoldgicos FEPECO: “mitos y realidades”.

Cata y degustacion de los mejores vinos ecoldgicos FEPECO, en un formato ameno y divertido.

12.00-13.30 Cervezas San Miguel

Cursos y degustacidn de cerveza San Miguel a cargo de maestros cerveceros.

13.30-14.30 Saborea Espafa: Lanzarote, Ciudad Real y Gijon

Presentacién del club de producto Saborea Espafa, donde conocer y degustar los mejores
productos tipicos de Lanzarote, Ciudad Real y Gijon. El club de producto Saborea Espafia es
una iniciativa de FEHR y la Asociacion Espaiiola para la Promocién del Turismo Gastronémico,
junto a las asociaciones de cocineros Euro-Toques y FACYRE, con el objetivo comun de
potenciar el papel de la gastronomia como atractivo turistico.

14.30-16.00 Concurso de tapas de alumnos de escuelas de hosteleria: Chispazo Coca-Cola

Ocho alumnos de escuelas de hosteleria competiran por hacerse un hueco en la final del
Martes 9, afrontando el reto de elaborar una tapa que maride con el chispazo Coca Cola, con
posterior degustacion.
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Salén HOSTELCO Pabelldn 5, Nivel 0, Recinto Ferial de Montjuic, FIRA BCN.

DOMINGO DIA 7 DE NOVIEMBRE:
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11.00-12.00 Cervezas San Miguel

Cursos y degustacidn de cerveza San Miguel a cargo de maestros cerveceros.

12.00-13.30 Presentacion de Restaurantes Centenarios de Espafia

Presentacién de Restaurantes Centenarios de Espafa, con elaboracién y degustacién de una
auténtica tapa centenaria, maridada con vinos de bodegas centenarias Ldpez de Heredia Vifa
Tondonia.

13.30-14.30 Saborea Espaia: Lleida, Badajoz y Valencia

Presentacién del club de producto Saborea Espafia, donde conocer y degustar los mejores
productos tipicos de Lleida, Badajoz y Valencia. El club de producto Saborea Espana es una
iniciativa de FEHR y la Asociacion Espafiola para la Promocién del Turismo Gastrondmico,
junto a las asociaciones de cocineros Euro-Toques y FACYRE, con el objetivo comun de
potenciar el papel de la gastronomia como atractivo turistico.

14.30-16.00 Concurso de tapas de alumnos de escuelas de hosteleria: Chispazo Coca-Cola

Ocho alumnos de escuelas de hosteleria competiran por hacerse un hueco en la final del
Martes 9, afrontando el reto de elaborar una tapa que maride con el chispazo Coca Cola, con
posterior degustacion.

16.00-17.00 Catas Comentadas de Bodegas Luis Alegre

Las prestigiosas bodegas Luis Alegre de La Rioja realizardn degustaciones comentadas de sus
mejores vinos.
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Salén HOSTELCO Pabelldn 5, Nivel 0, Recinto Ferial de Montjuic, FIRA BCN.

LUNES DiA 8 DE NOVIEMBRE:

10.30-12.00 FORO “RESTAURACION 1+D+1”, moderado por Emilio Gallego, Secretario General
de FEHR.

e Maite Pelayo (Microbidloga especialista en sanidad alimentaria y comunicacién
cientifica y Asesora Cientifica del Instituto Silestone): “Sistemas Pasivos de Seguridad
Alimentaria (SPSA)”.

e Javier Ferris (Investigador en el ambito de Turismo y Ocio del Instituto de Biomecanica
de Valencia, IBV): “Ingenieria emocional para potenciar las sensaciones en
gastronomia”.

e Jean Pierre Marty (Director Grupo ADISA y miembro del Consejo Asesor del Instituto
Silestone): “Disefio e innovacidn en grandes cocinas”.

12.00-13.30 D.O. Vinos de Uclés

Presentacién didactica de la D.O. Vinos de Uclés con degustacion comentada posterior de sus
mejores vinos.

13.30-14.30 Saborea Espaia: Cambrils, Albacete y Zaragoza

Presentacién del club de producto Saborea Espafia, donde conocer y degustar los mejores
productos tipicos de Cambrils, Albacete y Zaragoza. El club de producto Saborea Espaifa es
una iniciativa de FEHR y la Asociacion Espaiiola para la Promocion del Turismo Gastrondémico,
junto a las asociaciones de cocineros Euro-Toques y FACYRE, con el objetivo comun de
potenciar el papel de la gastronomia como atractivo turistico.

14.30-16.00 Concurso de tapas de alumnos de escuelas de hosteleria: Chispazo Coca-Cola

Ocho alumnos de escuelas de hosteleria competirdn por hacerse un hueco en la final del
Martes 9, afrontando el reto de elaborar una tapa que maride con el chispazo Coca Cola, con
posterior degustacion.

16.00-17.00 CAFES TOSCAF
Elaboracién de la tapa “Cafés Toscaf especiado con piedras preciosas”.
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Salén HOSTELCO Pabelldn 5, Nivel 0, Recinto Ferial de Montjuic, FIRA BCN.

MARTES DIA 9 DE NOVIEMBRE:

10.30-12.00 “Mesa redonda de Formacidon” moderada por Juan Navarro, Director Técnico
FEHR.

e Nan Ferreres (Directora CETT).

e Joseba Lozano (Director Escuela Superior de Hosteleria Artxanda).
e Ihaki Gorostiaga (Director ESHOB).

¢ Joxe Mari Aizega (Director Basque Culinary Center).

12.00-13.30 Presentacion “Estudio de los Sectores de la Hosteleria 2009”y  “Guia de
Proveedores y Servicios en Hosteleria”.

Presentacién del “Estudio de los Sectores en la Hosteleria 2009”, a cargo de Jose Maria Rubio
(Presidente FEHR), acompafiado de Gaieta Farras (Presidente del Gremi de Restauracié de
Barcelona) y Manuel Figuerola (Director del Estudio). Posteriormente, se presentara la “Guia
de Proveedores y Servicios en Hosteleria”, a cargo de José Maria Rubio (Presidente FEHR) y
Albert Bonilla (Director Hostelmedia). Degustacion de coffee break para los medios asistentes.

14.30-16.00 Final del Concurso de tapas de alumnos de escuelas de hosteleria: Chispazo
Coca-Cola

Final del concurso de alumnos de escuelas de hosteleria, que afrontaran el reto de elaborar
una tapa que maride con el chispazo Coca Cola, con posterior degustacion. Entrega de premios
a cargo del prestigioso chef José Luis Estevan, Jefe de Cocina del Rte. Lagrimas Negras.

16.00 Clausura del evento

Clausura de EXPOTAPA, a cargo de Emilio Gallego, Secretario General de FEHR.

* Programa previsto a 25/10/2010.

*La participacion de los ponentes/expositores que se muestran estan pendientes de disponibilidad y
confirmacion.

*Agenda susceptible de cambios.
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